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GRAN AUTOCTON BLANC

Mas Vilella, meravellosa masia del segle xv1, indret magic
ple d’historia. Gracies, pares. Vi blanc adormit en bocois
de roure frances i amfores. Serra del Montmell.
Historic native indigenous (autochthonous) varieties from
the Montmell mountains. Masia Mas Vilella is a wonderful old
traditional Catalan winery dating from the 16th century.

Property located close to the Mediterranean Sea,

LA PRODUCCIO south of Barcelona.
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INSELL CATALA DE

Gran Autocton Blanc 2021

Albert Jane, autéctono de El Vendrell,
es un joven viticultor que viene de
familia del mundo del vino desde 1914,
gue se marcho de su tierra, el Baix
Penedes, hacia la DO Montsant y
posteriormente a la DOQ Priorat y que
ahora vuelve a casa a comenzar su
proyecto mas vital y personal a la Masia
de su familia.

Proyecto realizado en una masia del
siglo XVI, Mas Vilella, a La Bisbal del
Penedes. Masia vieja maravillosa con
una bodega vieja muy bonita.

Es un proyecto vital para recuperar y
dignificar las variedades autéctonas de
la zona préxima de donde es autdctono
Albert... variedades como el xarel-lo y
la malvasia de Sitges tienen un
protagonismo especial.

Todas son vifias de la provincia de
Tarragona que provienen del Baix
Penedés y del Alt Camp, por esto es un
vino varietal sin DO, un vino de las
vifias viejas proximas a la Masia.

Son vifias que no estan muy lejos del
maravilloso mar Mediterraneo vy
siempre con la potente Sierra del
Montmell a la vista.

Las viflas estan situadas en terrenos
muy pobres argilosos y algunos
también calcareos en alturas de 300 a
500 metros.

Gran Autocton blanc es un vino
elaborado con viflas muy viejas
autoctonas de 50 a 90 afios de edad de
90% xarel-lo y 10% malvasia de Sitges,
de la zona de Tarragona de las
comarcas del Baix Penedes y Alt
Camp.

Autocton Celler — Masia Mas Vilella Cami del Cementiri S/IN 43717 — La Bisbal del Penedés (Tarragona) T:+34 672432691
autocton@autocton.cat



Elaborado, fermentado y criado durante
10 meses en barricas grandes de 300 y
400 litros de roble francés y en anforas
de barro en sus propias lias haciendo
batonage cada semana.

Embotellado en Junio 2022

Ecolbgico.

PREMIOS

Gran Autocton Blanc 2021
Ecolégico:

94/100 puntos Guia de Vinos y Aceites
2024.

93/100 puntos Guia Pefiin 2024
92/100 puntos Guia Pefiin 2025
92/100 puntos Guia Pefiin 2023
9,76/10 puntos La Guia de Vins de
Catalunya 2024

9,59/10 puntos La Guia de Vins de
Catalunya 2025

Gran Autocton Blanc 2020
Ecoldgico:

94/100 puntos Guia de Vinos y Aceites
2023

92/100 puntos Guia Pefiin 2024
92/100 puntos Guia Pefiin 2023
91/100 puntos Wine Advocate 2022
(Robert Parker)

90/100 puntos Tim Atkin and Fintan
Kerr Catalunya Special Report 2024

Gran Autocton Blanc 2019
Ecolbgico:
92/100 puntos Guia Pefiin 2022

Gran Autocton Blanc 2018
Ecolbgico:

92/100 puntos Guia Pefiin 2020
92/100 puntos Guia Pefiin 2021

Gran Autocton Blanc 2017
Ecolégico:
93/100 puntos Guia Pefiin 2019

Medalla de Plata, Challenge Millésime
Bio 2019

93/100 puntos Guia de Vinos ABC 2021
—Juan Fernandez-Cuesta

92/100 puntos Guia Pefiin 2020
92/100 puntos Guia Pefiin 2021
9.39/10 puntos La Guia de Vins de
Catalunya 2020

Gran Autocton Blanc 2016:

92/100 puntos Guia Pefiin 2018
92/100 puntos Guia Pefiin 2019
91/100 puntos Wine Spectator 2018
Medalla de Oro Gilbert & Gaillard 2018
9.31/10 puntos La Guia de Vins de
Catalunya 2019

Gran Autocton Blanc 2015:
90/100 puntos Robert Parker 2016
93/100 puntos Guia Pefiin 2018
93/100 puntos Guia Pefiin 2019
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